
Vin de France
«Sainte-Marie»

Cépage : 100% Pinot Noir

Âge des vignes : environ 25 ans

Méthode de récolte : manuelle, en petites caisses, pour préserver l’intégrité des baies.

Vinification et Élevage :

Ce Pinot Noir est élaboré avec une approche qui met en valeur l'expression florale et la 
finesse du cépage. La vinification se fait en grappes entières, sans intrants, dans le 
respect du fruit.

Une macération semi-carbonique d'environ 12 jours a été réalisée. Ce processus inclut 
des remontages et trois foulages aux pieds, techniques visant une extraction précise de 
la couleur et des tanins, tout en favorisant le caractère floral du vin.

L'élevage s'est poursuivi pendant 12 mois en fûts de chêne, perme�ant au vin de s'a�ner, 
de s'intégrer et de développer sa complexité aromatique.

Le Pinot Noir "Ste Marie" 2023 est un vin qui révèle l'essence du Pinot Noir, avec une 
expression particulièrement florale. Un vin élégant et �pique du cépage.

Récolte à Sainte-Marie-la-Blanche (village situé à environ 10 km de Beaune, en 
direction du Jura, et où j’ai passé mon enfance).

MAXIME CROTET


