Bourgognhe Rouge
«Passe-Tout-Grains»

Récolte a Cheilly-les-Maranges.

Cépage : 60% Pinot Noir, 40% Gamay
Note : Conformément aux exigences de l'appellation Bourgogne Passe-Tout-Grains, les
deux cépages sont co-plantés sur la méme parcelle.

Age des vignes : environ 65 ans

Méthode de récolte : manuelle, en petites caisses, pour préserver l'intégrité des baies.

Vinification et Elevage :

La vinification de ce Bourgogne Passe-Tout-Grains se fait conjointement, les deux
cépages étant récoltés et traités ensemble, directement apres la récolte.

Ce vin a bénéficié d'une vinification en grappes entieres, sans intrants, dans le respect
de l'expression pure du terroir.

Une macération semi-carbonique d'environ 18 jours a été mise en ceuvre. Des
remontages légers ont été effectués, mais aucun foulage aux pieds n'a été pratiqué.
Cette approche visait a préserver la fraicheur du vin et a éviter une extraction
excessive, le Gamay apportant naturellement une couleur suffisante.

Lélevage s'est déroulé sur 12 mois en flts de chéne, permettant au vin de s'affiner tout
en conservant son fruité éclatant.

Ce Passe-Tout-Grains est un vin marqué par une grande fraicheur, soulignée par de
belles complexités de fruits noirs gourmands. Un équilibre harmonieux entre la vivacité
du Gamay et la structure du Pinot Noir.

MAXIME GROTET



