
Bourgogne Rouge
«Opulence»

Cépage : 100% Pinot Noir

Âge des vignes : environ 65 ans, conférant profondeur et complexité

Méthode de récolte : manuelle, en petites caisses, pour préserver l’intégrité des baies.

Vinification et Élevage :

La cuvée "Opulence" est élaborée avec une a�ention particulière portée à l'expression 
intense du Pinot Noir. La vinification se fait en grappes entières, sans intrants, dans le 
respect de l'expression du terroir.

Pour ce�e cuvée, une macération semi-carbonique a été prolongée sur environ 30 
jours. Ce processus a été complété par de légers remontages et quatre foulages aux 
pieds. Ces interventions visent à optimiser l'extraction de la couleur et des tanins, tout 
en les maintenant fins, pour construire un vin de structure.

L'élevage s'est poursuivi pendant 12 mois en fûts de chêne, perme�ant au vin de 
s'arrondir, de s'intégrer et de développer sa richesse aromatique.

Récolte à Cheilly-lès-Maranges.
Ce vin est issu de la partie haute d'une vaste parcelle unique, scindée en trois 

cuvées distinctes : «Fulgurance», «Élégance» et «Opulence».
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