
Bourgogne Côtes de Nuits
«Les Vignottes»

Cépage : 100% Pinot Noir

Âge des vignes : environ 35 ans

Méthode de récolte : manuelle, en petites caisses, pour préserver l’intégrité des baies.

Vinification et Élevage :

Ce Côte de Nuits Villages est le fruit d'une vinification a�entive et respectueuse. La 
vinification se fait en grappes entières, sans intrants, afin d'exprimer pleinement le 
caractère du terroir.

Une macération semi-carbonique d'environ 20 jours a été réalisée. Ce�e approche est 
complétée par quelques légers remontages et deux foulages aux pieds, techniques 
visant une extraction délicate de la couleur et une préservation de la finesse des tanins. 
Le processus s'apparente presque à une infusion, recherchant l'élégance plutôt que la 
puissance.

L'élevage s'est poursuivi pendant 10 mois en fûts de chêne, perme�ant au vin de s'a�ner 
et de développer sa complexité aromatique tout en conservant sa fraîcheur.

"Les Vigno�es" est un vin qui révèle l'essence du terroir de Nuits-Saint-Georges. Il se 
distingue par son caractère très délicat, agrémenté d'une belle tension en fin de bouche, 
o�rant une expérience gustative ra�née et représentative de son origine.

Récolte à Comblanchien.

MAXIME CROTET


