Bourgogne Cdtes de Nuits
«Les Vignottes»

Récolte a Comblanchien.

Cépage : 100% Pinot Noir
Age des vignes : environ 35 ans

Méthode de récolte : manuelle, en petites caisses, pour préserver l'intégrité des baies.

Vinification et Elevage :

Ce Cote de Nuits Villages est le fruit d'une vinification attentive et respectueuse. La
vinification se fait en grappes entieres, sans intrants, afin dexprimer pleinement le
caractere du terroir.

Une macération semi-carbonique d'environ 20 jours a été réalisée. Cette approche est
complétée par quelques légers remontages et deux foulages aux pieds, techniques
visant une extraction délicate de la couleur et une préservation de la finesse des tanins.
Le processus sapparente presque a une infusion, recherchant élégance plutét que la
puissance.

L'élevage s'est poursuivi pendant 10 mois en flts de chéne, permettant au vin de s'affiner
et de développer sa complexité aromatique tout en conservant sa fraicheur.

"Les Vignottes" est un vin qui révele llessence du terroir de Nuits-Saint-Georges. Il se
distingue par son caractere tres délicat, agrémenté d'une belle tension en fin de bouche,
offrant une expérience gustative raffinée et représentative de son origine.
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